Résultats des essais régionaux
2008

Pomme de terre

www.crlb.qc.ca



AVANT-PROPOS

Les essais régionaux de pomme de terre du Centre de références en agriculture et agroalimentaire du
Québec ont été conduits aux stations suivantes en 2008 :

Stations Responsables
Sainte-Croix (Progest 2001) André Gagnon
Joliette (Progest 2001) André Gagnon
Les Buissons (CRLB) Daniel Harvey et Pierre Turcotte

Un grand merci s'adresse a tous ceux et celles qui ont contribué a la réalisation de ce projet aux multiples
volets.
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RAPPORT ANNUEL 2008

Par:

Pierre Turcotte, agronome-phytogénéticien, Ph. D.
Nicole Fournier, technicienne de laboratoire
Daniel Harvey, technologiste agricole

Les membres du comité régional du Québec (Québec Régional Potato Evaluation Commitee) sont ceux qui
font partie de I'Atelier « Cultivars » du comité de la pomme de terre du Centre de références en agriculture
et agroalimentaire du Québec (C.R.A.A.Q.). Ce dernier comité est reconnu par le ministre de I'Agriculture du
Canada comme le comité de recommandation qui appuie I'enregistrement des cultivars destinés a la vente
au Canada. Cette reconnaissance a été accordée en vertu de la section4 (1) (h.2) de la Loi sur les
semences et des sections 63 et 67 des Réglements sur les semences.

Les résultats ne doivent pas étre reproduits puisque l'interprétation des chiffres pourrait étre modifiée par
les résultats subséquents.

Les noms commerciaux de matériel et d'équipement ne sont mentionnés spécifiquement dans ce rapport

que dans le but de décrire les conditions de réalisation des travaux. La mention de produits particuliers ne
vise ni la publicité ni la recommandation de tels produits.
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INTRODUCTION

Ce rapport regroupe les résultats des essais de pomme de terre du Centre de référence en agriculture et en
agroalimentaire du Québec (C.R.A.A.Q.).

Dispositif expérimental

On utilise, dans la mesure du possible, un dispositif expérimental en treillis « lattice » & chacune des
stations et pour tous les essais. Ce dispositif permet d'exercer un meilleur contrble sur lerreur
expérimentale.

Principales statistiques

Les principales statistiques reliées a l'analyse de variance sont la moyenne générale de l'essai, le
coefficient de variation (C.V.) qui représente le quotient de la déviation standard sur la moyenne, le
coefficient de détermination (C.D.) qui est le quotient de la somme des carrés des écarts expliquée par le
modéele d’analyse de variance, divisée par la somme des carrés des écarts totaux, et un test a priori
d’égalité des moyennes : le test de la plus petite différence significative (a a =0.05).

Au bas de tous les tableaux apparaissent les divers paramétres de I'analyse statistique.

Analyse de variance combinée

Les analyses de variance combinées sont effectuées sur les moyennes de chaque site selon le modéle
suivant (génotypes fixés et sites aléatoires) Yijk=u+gi+l i+(@N)j dont I'analyse de variance correspondante

est:

Source de variation Degrés de liberté Espérance des carrés moyens
2 2

Génotypes m-1 o, +ny"g;/(m-1)

j=1

2 2

Sites n-1 G.+M0o,

. 2
Génotypes x sites (n-1)(m-1) C¢

Ou u est la moyenne de l'essai, g I'effet génotypique, A I'effet du site, m le nombre de génotypes et n le
nombre de sites. D’aprés I'espérance des carrés moyens, le dénominateur de la statistique F pour les
génotypes et les sites devient le carré moyen de I'interaction génotypes x sites.

La signification de l'interaction génotypes-environnements est testée a l'aide de I'erreur regroupée des
stations individuelles. Afin de regrouper les erreurs des stations individuelles, ces derniéres doivent étre
homogeénes.
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CARACTERISTIQUES DES CLONES QP

Tableau A Caractéristiques des clones QP

TUBERCULE Couleur
HYBRIDE ORIGINE PEDIGREE FORME PEAU CHAIR YEUX Fleur
QP95056.48F2 LesBuissons  QP87110.11/LP87713 Oblongue Chamois Créme Moyens Blanche
QP97046.03 LesBuissons  QP87057.07F2/Ranger Russet Oblongue Chamois Créme Superficiels
QP97058.01L Les Buissons  QP89134.03/QP87105.03 Longue Blanche Blanche Superficiels Blanche
QP98036.06L Les Buissons  A7961-1 /Jemseg Longue Chamois Brun Superficiels Blanche
QP98090.01 Les Buissons  Jemseg /Goldrush Oblongue Brun Créme Moyens Pourpre
QP99047.25RM Les Buissons  Erik/QP89248.06 Oblongue Rouge Blanche Superficiels Lilas
QP99073.07L Les Buissons  Purple ChieflQP90009.37 Longue Blanche Blanche Superficiels Blanche
QP99140.03Rf Les Buissons  Norland Dark Red/Redsen Ovale Rouge Blanche Superficiels
QP99165.05RM Les Buissons  Redsen/Brise du Nord Ronde Rouge créme Superficiels Pourpre
QP99165.81RF Les Buissons  Redsen/Brise du Nord Ronde Rouge creme Superficiels Pourpre
QP00015.08ND Les Buissons  Andover/Century Russet Ronde Blanche créme Profonds
QP00046.09Ro Les Buissons  Carola/LP88794R Oblongue Rose Jaune pale  Superficiels Lilas
QP00053.02 Les Buissons  Delta Gold/Andover Ronde Jaune pale Créme Moyens Lilas
QP00063.01R Les Buissons  Delta Gold/Russet Norkotah Ovale Rouge Créme Moyens Lilas
QP00065.17L Les Buissons  Delta Gold/W1099Ru Longue Blanche créme Superficiels Blanche
QP00098.38LR LesBuissons  Hilite Russet/Redsen Oblongue Rouge péle créme Moyens Lilas
QP00105.10ND Les Buissons  Iditared/NYL235-4 Ronde Blanche Jaune péle Moyens
QP00106.11Rf Les Buissons Iditared/QP8907.16F2 Oblongue Rouge foncé creme Moyens Blanche
QP00108.25R Les Buissons Iditared/Reddale Longue Rouge péle créme Superficiels
QP00109.10R Les Buissons Iditared/Redsen Oblongue Rouge foncé Blanche Superficiels Lilas
QP00114.03L Les Buissons  Krantz/Delta Gold Oblongue Blanche Jaune péle Profonds Blanche
QP00124.17R LesBuissons  LP88794R/Desiree Oblongue Rouge péle Créme Superficiels Lilas
QP00173.01 Les Buissons  Abeille/Desiree Oblongue Jaune péle Jaune pale  Superficiels Blanche
QP00176.04LM Les Buissons  Abeille/Redsen Longue Mauve blanche Superficiels
QP00187.09D Les Buissons  QP95052.01D/Century Russet Oblongue Blanche blanche Moyens Blanche
QP00192.20D Les Buissons  QP95052.01D/NYL235-4 Ronde Blanche créme Superficiels
QP00199.05D Les Buissons  QP95052.19D/Century Russet Oblongue Chamois blanche Superficiels Blanche
QP00199.13LD Les Buissons  QP95052.19D/Century Russet Longue Blanche Blanche Superficiels Blanche
QP00221.01R LesBuissons  Reddale/LP88794R Ovale Rouge Blanche Superficiels
QP00250.03 Les Buissons  Spunta/Century Russet Oblongue Blanche créme Superficiels Blanche
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Tableau: 1 Essai hatif, premiére récolte- Moyenne de 2006 a 2008 (9 années-stations)
Caractéres agronomiques aux stations de Pointe-aux-Outardes, Sainte-Croix et Joliette
Génotypes Rendement Calibres Tubercules Densité Croustilles Frites
relative
o Total Vendable 473a76mm  76a114mm 115mm&+ | Aoparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
S 2 0 2 0 2 0 2 2 2 2 2 2 2 2 2
3 Tm/ha 8 Tm/ha (%) 8 (%) 8 (%) 8 (1:9) 8 (0-3) 8 (0-3) 8 (1-5) IS (1-5) 8 8 (1-100) IS (1-100) 8
9as. 9as. 9as. 9as. 9as. 7as. 5as. 5as. 7as. 7as. 5as.
Envol Ta| 283 2| 221 % 2 3 3 0o 1| & 0 1 0 1 4 13 2 8 4
Eramosa Ta| 209 1| 228 80 1 4 2 0 1| 6 0 1 0 1 4 13 2| 4 T2
QP98090.01 Ta| 258 3| 19/ 4 '3 5 1 0 1| s o 1 0o 1 3 "3 4 "1 & 3
Moyenne
Génotypes 28,0 213 74 75
Témoins table 29,1 225 79 78
Témoins croustilles
Témoins frites
Seuil
Témoins table 21,3 5 4
Témoins croustilles
Témoins frites
CcV.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
9
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Tableau: 2 Essai hatif, premiere récolte- Moyenne de 2007 a 2008 (6 années-stations)
Caracteres agronomiques aux sfations de Pointe-aux-Outardes, Sainte-Croix et Joliette
R . Densité . .
Genotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles | Frites
< Total Vendable | 47a7mm 76a114mm 115mm&+ | Apparence Fissures Diformes  Uniformité Maturité Nov. Nov.
g Tmma  } Tmma (%) g (% (%) i (1-9) iowey o3 (1-5) P8 H (1-100) 00 i
Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. Bas. das. das. 5as. 5as.
Andover cr 32,2 1 255 70 1 3 4 1 7 0 5 1 1 3 6 2 85 2
Envol Ta 290 3 213 76 3 3 3 1 2 0 4 1 4 4 3 1 87 1
Eramosa Ta 293 p) 205 19 1 3 4 1 3 0 1 1 3 4 2 3 7 a
QPO 24 171Rp Ta 246 6 15,9 65 5 0 5 0 1 6 5 0 3 1 5 3 6 4 8 83 2
r r r r r r r r
QP98090.01 Ta 26,0 5 17,0 67 1 3 2 0 1 6 1 0 5 1 2 4 4 3 4 13 5
L4 r r r r r L4 r
QP99135.03L Ta 26,9 a 15,4 63 6 0 6 0 1 5 6 0 1 1 6 3 5 5 7 70 6
r L4 r .4 r r r r
QP99165.05RM Ta 286 3 216 19 2 5 1 0 1 7 1 1 6 0 1 4 1 4 5 78 3
Moyenne
r r L4 r
2r4 18,6 T2 3 0 6 0 1 4 4 78
- r r r
Témoins table 29,1 209 78 0 6 0 1 4 3 82
Témoins croustilles 32,2 255 70 3 0 5 0 1 3 3 85
Témoins frites
Seuil
Témoins table 19,9 6 4 2
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
10
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Tableau: 3

Essai hatif, premiére récolte- Sommaire de 2008 (3 années-stations)
Caractéres agronomiques aux stations de Pointe-aux-Outardes, Sainte-Croix et Joliette

Génotypes Rendement Calibres Tubercules [:Ia“::: Croustilles | Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115 mm & + Apparence Fissures Diformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
S| Tmma (| Tmma (W (% () i o F e i ©n i (1-6) i oos i H (-100)  F|@-100)
3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 3as. 2as. 2as. 3as. 1as.
Andover cr 32,2 2 25,5 1 80 4 1 3 0 1 5 1 o s 1 2 3 1 3 2 84 2
Envol Ta 292 3 17,0 3 85 3 3 4 0 1 6 s o s 1 1 4 3 3 2 85 1
Eramosa Ta 34,0 1 18,9 2 86 2 3 6 0 1 6 6 0 s 1 6 4 3 3 2 77 3
QP00106.11Rf Ta 18,3 © 11,7 © 70 n 5 1 0 1 6 7 1 1 1 6 3 9 2 1 79 6
QP00108.25Rp Ta 24,6 9 15,2 5 73 8 3 5 0 1 6 9 1 4 1 z 3 12 4 3 66 n
QP00124 17LRp Ta 24,0 » 12,4 1 67 e 0 9 0 1 6 9 0 5 1 2 3 » 4 3 81 3
QP00173.01 Ta 248 7 14,3 s 87 1 0 n 0 1 6 4 0 s 1 6 4 5 2 1 80 4
QP00192.20D Ta 26,0 5 13,1 9 79 5 0 v 0 1 6 3 1 1 0 » 4 6 4 3 78 7
QP00199.05D Ta 23,7 n 12,9 » 73 9 2 7 0 1 7 " 0 " 1 "6 4 2 3 2 80 4
QP98090.01 ra|l 257 s| 143 .| T T 3, 0 . 6 s o '+ 0o s 3 . 4 s 71
r r r r r r r r
QP99135.03L Ta 28,5 4 15,1 6 74 7 0 » 0 1 5 © 0 8 1 2 3 s 5 a 65 v
QP99165.05RM Ta 247 4 16,6 4 % s 4 ", 0 1 7 ", 1 = a o 4 1 5 4 71 o
Moyenne
26,3 15,6 77 2 0 6 v} 1 4 3 76
Témoinstable | 316 " 179 86 "3 0 6 0 " 4 3 81
Témoins croustilles 32,2 25,5 80 1 0 5 0 1 3 3 84
Témoins frites
Seuil
Témoins table 17,0 5 3 3
Témoins croustilles
Témoins frites
c.v.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)

11
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Tableau: 4 Essai hatif, premiére récolte de 2008
Caractéres agronomiques aux stations de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?:;f:: Croustilles | Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
£| Tmma i | Tmma (% & (® i (% i 09 i 03 i 03} (1-5) G H (-100) P | (-100) §
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as 1as.
Andover Cr 30,0 2 27,1 2 84 1 3 a 0 1 6 Ty 0 1 8 4 1 3 77 7
Envol Ta 26,0 7 25,0 5 70 5 ] 2 0 1 5 " 0 4 1 v 4 4 3 85 1
Eramosa Ta 323 1 28,2 1 77 3 9 4 0 1 5 rn o} ’ 1 1 g 1 4 It 2 77 7
QP00106.11Rf Ta 17,6 e 16,9 n 62 s 9 3 0 1 6 " 1 " 1 " 3 8 3 79 5
QP00108.25Rp Ta 19,0 n 17,9 » 55 e 6 s 0 1 5 " 1 Ty 1 " 3 » 4 66 11
QP00124.17LRp Ta 21,2 o 15,9 v 59 n 1 o 0 1 5 " a o 1 Ta 3 9 4 81 2
QP00173.01 Ta 232 9 21,5 8 78 2 0 n 0 1 5 " o 1 " 3 6 2 3
QP00192.20D Ta 26,6 5 19,4 9 68 s 0 v 0 1 6 ", 1 " o . 3 7 4 G
QP00199.05D Ta 26,5 6 21,7 7 76 4 5 7 0 1 5 ", 0o 4 1 " 4 2 3 80 3
QP98020.01 Ta 27,2 4 25,9 3 69 7 10 1 0 1 5 " 0 s o 3 1 4 71 9
QP99135.03L Ta 243 8 228 6 60 » 1 9 0 1 4 r12 0 " 1 1 g 8 3 © 4 65 7
QP99165.05RM Ta 28,2 3 25,4 4 70 6 8 5 0 1 6 " 1 " o 4 3 4 71 9
Moyenne
Génotypes 252 22.3 69 5 0 5 0 1 3 3 76
Tém oins table 29,2 26,6 74 9 0 5 0 1 4 3 81
Témoins croustilles 30,0 27,1 84 3 0 6 0 1 4 3 77
Témoins frites
Seuil
Tém oins table 25,3 4 3 3
Témoins croustilles
Témoins frites
c.V. 17% 10% 67% 9% 10%
c.D. 76% 88% 81% 79% 83%
ppds (5%) 5% 1% 5% 1% 1%
F(génotypes) 0% 0% 1% 1% 0%
12
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Tableau: 5 Essai hatif, premiére récolte de 2008
Caractéres agronomiques aux stations de Joliette

i ] Densité . .
Génotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
S| Tmma [ | Tmma () F (w i (wm F| o9 i ©3» i ©3» i (1-6) i s i i (-100)  F|(1-100)
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
L4 Ld L4 Ld L4 L4 Ld Ld L4 r
Andover Cr 30,4 4 12,4 4 o9 5 0 1 Q 1 T 3 0 1 0 1 4 2 4 3
Lg r L r r L r r " L4
Envol Ta 31,4 2 13,2 2 93 2 )] 1 Q 1 T 3 Q 1 0 1 4 2 3 [
r r r r r r r r r r
Eramosa Ta 34,0 1 14,8 1 96 1 0 1 0 1 7 3 0 1 0 1 4 2 3 8
r r r r r r r r r r
QPO0106.11RF Ta 18,9 o 6,5 " 77 0 )] 1 0 1 6 9 0 1 0 1 3 0 2 n
r r r r r r L L r r
QP00108_25Rp Ta 30,1 5 12,5 3 92 4 )] 1 0 1 6 9 0 1 0 1 3 0 4 3
Lg r L r r L r r " L4
QP00124 171 Rp Ta 26,8 6 8,9 8 74 " )] 1 Q 1 6 9 0 1 0 1 3 0 4 3
r r r r r r r r r r
QP00173.01 Ta 222 8 9.3 6 93 2 o 1 0 1 T 3 0 1 0 1 4 2 3 8
r r r r r r r r r r
QP00192 20D Ta 25,0 7 9,1 7 81 7 0 1 0 1 7 3 0 1 0 1 4 2 4 3
r r r r r r r r r r
QP00199.05D Ta 20,3 1 7.4 0 81 7 0 1 0 1 8 1 0 1 0 1 4 2 2 n
r r r r r r L L r r
QP98090.01 Ta 221 9 53 2 53 ) L] 1 0 1 7 3 0 1 0 1 4 2 4 3
r r r r r r r r r r
QP99135.03L Ta 30,8 3 11,1 5 80 9 0 1 0 1 5 © 0 1 0 1 4 2 5 1
r r r r r r r r (4 r
QP99165.05RM Ta 21,1 D 7.9 9 83 6 D] 1 0 1 8 1 0 1 0 1 5 1 5 1
Moyenne
Génotypes 26,1 99 83 [] 0 7 0 0 4 4
- r r r r r r r r r
Témoins table 32,7 14,0 95 )] 0 T 0 0 4 3
Tém oins croustilles 30,4 12,4 91 0 Q T Q Q 4 4
Tém oins frites
Seuil
Tém oins table 13,3 6 4 3
Tém oins croustilles
Tém oins frites
C.V. 14% 19% 10% 65% 12% 70% 96% 12%
C.D. 92% 90% 75% 90% 83% 85% 659% T2%
pprds (5%) 8% 10% 13% 9% 1% 1% 1% 1%
F(génotypes) 4% 9% 3% 6% 163% 3% 7% 1%
13
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Tableau: 6 Essai hatif, premiére récolte de 2008
Caractéres agronomiques aux stations de Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules I::Ian;:: Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nov.
£ Tmma i| Tmma (% & (w i (w Ei| 09 P ©3) i ©3 (1-5) N H (1-100) P | (@-100) §
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as
Andover or 29,7 4 12,4 64 1 0 " 0 1 4 1
Emol Ta 30,3 2 12,7 g 03 2 0 " 0 1 2 »
Eramosa 1a| 357 o138 86 o . 0 . 5
QP00106.11R Ta 25,0 1 100 88 5 0 " 0 1 2 »
QP00108.25R Ta| 203 10 85 4 o 0 . 3 .
QP00124.17L Ta 27,0 ) 10,0 " 82 9 0 . 0 1 5 1
QP00173.01 tal 200 &| 120 o1 . o . 0 . 2
QP00192.20D tal 263 wo| 107 88 . o . 0 . 3 7,
QP00199.05D Ta 243 v 9,7 g 62 e 0 " 0 1 3 5
QP98090.01 Ta 27,7 s 17 02 3 0 " 0 1 3 5
QP99135.03L Ta 30,3 2 11,3 g 81 ., 0 " 0 1 5 1
QP99165.05R Ta 29,0 6 130 26 1 0 " 0 1 3 5
Moyenne
28,6 11,5 84 0 0 3
Témoinstable | 33,0 13,1 20 0 0 "4
Témoins croustilles 29,7 12,4 64 Q Q 4
Tém oins frites
Seuil
Tém oins table 12,5 L] 4
Témoins croustilles
Tém oins frites
c.v. 12% 11% 28%
C.D. 53% 7% 32%
ppds (5%) 5% 2% 33%
F(génotypes) 1% 0% 0%
14
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Tableau: 7 Essai hatif, deuxiéme récolte- Moyenne de 2006 2 2008 (9 années-stations)
Caractéres agronomiques aux stations de Pointe-aux-Outardes, Sainte-Croix et Joliette
. ) Densite . .
Génotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles Frites
% Total Vendable | 47376mm 764114mm 115mm&+ | Apparence  Fsswes  Dilomes  Uniformilé Matuité mars Nov. mars Nov.
S Tema (| Tmma W P (W F (W | o9 i @y i 03 i o8 i 09 | £ 1100 (100 F| 1100 P g
9as 9as. 9as. 9as 9as 9as 4as 4as 9as 4as. 4as. 1as. 1as.
L4 F L4 ¥ F
Andover o 303 1 yAYi 83 1 3 0 1 1 3 1 0 1 3 4 7 1
r F r L4 F
Emol Ta 33 3 Zi5 89 2 3 0 1 1 0 1 1 4 4 1 6 2
r F r F F
Eramcsa Ta B7 1 X5 €N 1 2 0 1 3 0 1 0 1 4 1 3 4
r F r L4 F
(P98090.01 Ta uy 2 Zi5 LT 3 6 1 0 1 6 3 1 3 0 1 4 1 4 [4] 3
Moyenne
Génolypes 338 278 87 0 1 0 4 J5)
r r r r r
Témoins table 350 20 90 0 0 1 4 75
Témoins crouslilles 303 %1 83 0 3 0 I
Témoins fiilkes
Seul
Témoins table 276 6 4 3 0,0 0,0
Témoins crousiilles
Témoins fiilkes
C.v.
C.D.
ppds (%)
F(génotypes)
15
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Tableau: 7 Essai héif, deuxiéme récolte- Moyenne de 2006 2 2008 (3 années-stations) 'Essai hatif, deuxiéme récolte- Moyenne de 2006 a 2008 (3 années-stations)
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de ka station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
=| Coeurcreux Coeurbrm  Anneau Autres | Fissures  Diflormes Remarques Qualitt  Couleuravent Texture  Couleur Goit  Délitement Noircissement | Remarques
S ) (0-100) (0-100) (0-100) (03) (03 1000 § (10 (140) (1-30) (1-20) (1-10) 010 |
Jas. Jas. das. Jas. Jas. 4as. Jas. ) das. Jas. das. Jas. das. das.
Andover ol 0% 1% 0% 0% 3 0
Emvol T 0% 0% 3% 0% 0 1 74 7 K] 19 17 8 0
Eramosa ul 2% 0% 7% 0% 0 0 67 7 27 18 13 10 5
QPS3090.01 T 1% 3% 10% 2% 1 0 70 6 29 16 15 9 0
Moyenne
Génotypes 1% 1% 5% % 1 0 70 7 29 18 15 9 2
r 4
Témoins table 1% 0% 5% 0% 0 1 [ 7 29 19 15 9 3
Témoins crousilles 0% 1% 0% 0% 3 0
Témoins frites
Seuil
Témoins table 67
Témoins crousilles
Témoins frites
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Tableau: 8 Essai hatif, deuxieme récolte- Moyenne de 2007 a 2008 (6 années-stations)
Caracteres agronomiques aux stations de Pointe-aux-Outardes, Sainte-Croix et Joliette
. . Densité . .
Genotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles Frites
% Total Vendable A7a76mm 76a114mm 115mm &+ | Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturite Nov. Nov.
S| tmma (| Tmma (%) (% i (%) i a9 i ©3 i ©3 i (1-5) Poas i i (1-100) il 100 i
6as. 6as. 6as. Gas. Bas. Gas 3as. 3as. 6as. 3as. 4as. 1as. 1a.s.
L Ld Ld Ld Ld Ld L4
Andover Cr 31 ,5 7 27,8 87 3 3 4 0 1 7 1 0 1 1 7 4 2 3 78 1
Envol al 33 .| 25 8 ', 3 5 0o 7 . 0 . 1, 4 e 3 %
r r r r r r r
Eramosa Ta 36,7 1 30,5 a0 1 4 3 0 1 6 1 0 1 3 4 3 73 5
r r r r r r r
QP00124.171LRp Ta 32,6 6 224 78 7 0 7 0 1 6 7 0 5 1 6 3 7 4 73 P
r r r r r r r
QP98090.01 Ta 37 3 275 87 4 6 2 0 1 6 5 1 6 0 1 4 3 4 5 3
QP93135.03L a|l 33 .| 22 ° 79 ¢ 0o & 0o 6 & 0 4 0 4 s 4 70 7,
QP99165.05RM al 3e .| 26 83 . 6 4. 0 7 ', 1 . o T, 4 .3 73,
Moyenne
34,0 26,8 85 3 0 4 74
Témoinstable | 35,0 " 290 89 3 0 7 0 "0 4 3 74
Témoins croustilles 31,5 278 87 3 0 7 0 4 3 78
Témoins frites
Seuil
Témoins table 276 6 3 3
Témoins croustilles
Témoins frites
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
17
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Tableau: 8 Essai hatif, deuxiéme récolte- Moyenne de 2007 a 2008 (6 années-stations) Essai hatif, deuxiéme récolte- Moyenne de 2004 2 2007 (3 années-stations)

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Genotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
E Coeurcreux Coeurbrun  Anneau Autres Fissures  Difformes Remarques Qualitt  Couleur avant Texture  Couleur Goit  Délitement Noircissement | Remarques
‘g {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) ©3) ©-3) (-100) J {1-10) {1-40) {1-30) (1-20) (1-10) ©10) |
Jas. 3as. 3as. Jas. 3as. 3as. Jas. B 3as. Jas. 3as. Jas. 3as. 3as.
Andover o 5% 1% 5% 5% 0 1
Emvol Ta 0% 0% 3% 0% 0 1 74 7 3 19 17 8
Eramosa Ta 2% 0% % 0% 0 0 67 7 27 18 13 10 5
QP00124.17LRp Ta 8% 2% 3% % 0 1 69 9 29 18 13 9 0
QP93090.01 Ta 5% 3% 13% 2% 1 0 70 6 29 16 15 9 0
QP99135.03L Ta 0% 0% 8% 0% 0 0 67 6 26 2 1" 10 0
QP99165.05RM Ta 5% 0% 15% 2% 1 0 7 6 30 22 16 9 0
Moyenne
Génotypes 4% 1% 13% 5% 0 1 70 29 19 14 1
r F r r
Témoins table 1% 0% 5% 0% 0 0 n 7 29 18 15 9 3
Témoins croustlles 5% 1% 5% 5% 0 1
Témoins frites
Seuil
Témoins table 67
Témoins croustilles
Témoins frites

18
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Tableau: 9 Essai hitif, deuxiéme récolte- Sommaire de 2008 (3 années-stations)
Caractéres agronomiques aux stations de Pointe-aux-Outardes, Sainte-Croix et Joliette
j Densité . .
Génotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles Frites
}E Total Vendable 4Ha/6Emm 763114 mm 115mmé&+ | Apparence Rssures Difiormes  Uniformité Matuité mars Now. mars Now.
E[ tmma (| Tmma m f owm F om i g P oy P opy P ouy P opmy i Pl 1100 (100)  F| 1100 {+100) }
Jas das. das. 3as. das. das das das das. 3as. 3as. 1as. 1as.
Ld L4 L4 L4 L4 1.4 L4 14
Andover o 321 o 25,5 83 o 3 [ 0 1 5 © (] 1 1 1 3 I 5 84 )
r r r r r r r r
Enval Ta M5 4 31,6 2 7 1 7 4 1 0 3 4 4 2 7 5
r r r r r r r r
Eramosa Ta 40,5 1 379 N 1 4 3 0 1 7 3 0 1 0 1 7 3 5 ™ ‘
F r r r r r r r
QPOOM06.11RF Ta 275 ] 238 84 7 5 2 0 1 6 g 2 ] 1 5 4 7 2 1 76 6
r r r r r r r r
QP00108.25Rp Ta 333 7 27,8 8z H 3 5 0 1 7 3 1 7 1 6 4 3 3 3 72 n
r r r r r r r r
QP00124.171Rp Ta 326 8 25,8 80 ° 0 v 0 1 6 1 1 7 1 6 4 1 4 1 74 ]
r r r r r r r r
QPOOM73.01 Ta 33 5 301 87 3 2 8 0 1 6 g 0 1 (] 3 4 [ 3 ) 86 1
r r r r r r r r
QPOOM192. 20D Ta 30,0 1 %4 83 ) 1 o 0 1 7 2 1 o 1 5 4 2 3 5 K L4
r r r r r r r r
QP00199.05D Ta 321 3 27,9 85 5 2 9 0 1 6 7 0 1 0 1 4 3 3 2 76 7
QP9890.01 al 9 3| mo i s . 7 v o T 07 s o1y o1 4 s 3 s| 8
QP99135.03L al 30 2| e "] m s 0o Tw 0o 4 6 5 0o 4 0o 74 4 e 4 o T
QP99165.05RM ral 38 &| e o B .+ a4 v o 4 7 v o1 s 1 a 4 .3 s| B s
Moyenne
Génolypes 336 2,0 85 6 1 4 i
r r r r r
Témcins table 375 7 a0 7 0 4 Fi:]
Témoins croustilles 321 25,5 83 3 5 1 3 3 84
Témoins frites
Seuil
Témcins table 330 6 3 3 0,0 0,0
Témoins crousiilles
Témoins frites
c.v.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
19
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Tableau: 9 ‘Essai hatif, deuxiéme récolte- Sommaire de 2008 (3 années-stations) Essai hatif, deuxiéme récolte- Moyenne de 2004 a 2007 (3 années-stations)

Observations et défauts a ka station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de k siation de Pointe-aux-Ouiardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeurcreux Coeurbnm  Anneau Autres Fissures  Diffomes Remarques Qualite Coueur avent  Texture Cauleur Godt Délitement Noircissement
g {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) 0-3) {0-3) (1-00)  § (1-10) {1-40) (1-30) 1-20) (1-10) {0-10)
1as. 1as. 1as. 1as. 3as. 3as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover o 4% 2% 4% 0% 0 0 s 7 28 20 15 9 0
Enol - 0% 0% 7% 0% 0 0 4 2 6 29 19 17 9 0
Eramosa - 3% 0% 13% 0% 0 0 6 6 28 14 16 9 5
QP00106.11Rf = 3% 0% 30% % 0 0 63 11 8 30 15 10 8 1
QP00108.25Rp - 0% 0% 40% 0% 0 0 % e 6 19 17 10 10 0
QP00124.171Rp = % 0% 4% T% 0 0 68 ° 8 22 20 16 10 0
QP00173.01 Ta 3% 0% 20% 0% 0 0 74 2 T 25 23 17 9 0
QP00192 20D Ta 0% 0% 40% 0% 0 0 78 1 T 30 23 17 8 0
QP00199.05D - 53% 0% 0% 13% 0 0 68 5 23 19 16 10 0
QP98090.01 = 7% 3% 27% 27% 0 0 69 7 b 24 19 16 10 0
QP99135.03L - 0% 0% 10% 0% 0 0 7 a 4 27 19 17 10 0
QP99165.05RM - 7% 0% 20% 0% 0 0 n 6 6 25 20 16 10 0
Moyenne
Génotypes ™% 0% 21% 4% 69 26 19 15
Témoinstable | 2% T [ 1% [ 0% L r T2 [ w7 [ 1w | i
Témoins croustlles 4% 2% 4% 0% 72 28 20 15

Témoins frites
Seuil

Témoins table 67

Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 10 Essai hatif, deuxiéme recolte de 2008
Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes

. Densité _ .
Genotypes Rendement Calibres Tubercules retative Croustilles Frites
b Total Vendable | 474a76mm 764 114mm 115mm &+ | Apparence Fissures Difiomes  Uniformité Maturité mars Nov. mars Nov.
El Tmma (| Tmma % i (% i % i a9 i ox § w©xn (1-5) H -5 H i 1-100 i (1-100) i 1-100 H (1-100)
1as. 1as. 1as. 1as. ias. 1as. ias. ias. 1as. 1as. 1as. 1as. ias.
L4 Ld L L4 Ld L L4 L4 L L L4
Andover Cr 40,6 3 341 3 81 3 7 8 0 1 3] 1 1 [ 0 3 4 1 2 1 78 5 56
r r r r r r r r r r r
Envol Ta 40,0 5 343 3 83 1 8 [ 0 1 6 1 0 1 0 3 4 2 2 1 84 1
r r r r r r r r r r r
Eramosa Ta 38,0 7 32,8 5 81 3 13 3 0 1 5 7 0 1 0 1 4 2 2 1 78 5
r r r r r r r r r r r
QP00106.11RF Ta 284 ° 21,5 n 72 P 15 2 0 1 5 7 2 © 1 7 3 8 2 1 78 5
r r r r r r r r r r r
QP00108.25Rp Ta 331 [ 27,0 ] B4 ) 10 5 0 1 5 7 1 [ 1 7 3 ) 3 7 ©
r r r r r r r r r r r
QPO0124 17LRp Ta 296 1 214 o 73 7 0 o 0 1 5 7 1 [ 1 7 3 9 3 7 81 3 45
r r r r r r r r r r r
QPO0173.01 Ta 36,4 8 29,2 7 7 5 7 7 0 1 5 7 0 1 0 3 4 6 2 1 82 2
r r r r r r r r r r r
QP00192.20D Ta 348 o 272 9 76 6 3 » 0 1 6 1 1 » 1 7 3 n 3 7 78 5
QP00199.05D Ta 40,2 N 336 N 79 N 7 9 0 1 5 5 0 1 0 1 4 4 2 1 81 3
r r r r r r r r r r r
QP98090.01 Ta 43,0 1 343 1 1 # 20 1 0 1 5 5 1 [ 1 7 4 5 3 7 70 L]
r r r r r r r r r r r
QP99135.03L Ta 423 2 304 6 73 8 0 n 0 1 5 7 0 1 0 3 3 ] 3 7 66 n
r r r r r r r r r r r
QP99165.05RM Ta 358 9 281 8 73 9 13 Il 0 1 B 1 1 ' 1 ] 4 7 3 7 3 9
Moyenne
Génolypes 373 295 75 9 0 5 1 0 4 3 76 51
r r r r r r r r r r r
Témoins table 39,0 335 82 1" 0 5 0 0 4 2 81
Témoins croustilles 40,6 341 81 T 0 B 1 0 4 2 78
Témoins frites 56
Seuil
Témoins table 31,8 5 4 2 0,0 0,0
Témoins croustilles
Témoins frites
cv. 8% 8% 5% 44% % 1%
C.D. 88% 92% 89% 90% 59% 93%
ppds (5%) 4% 4% 6% 6% 1% 0%
F(génotypes) 0% 1% 0% 1% 0% 0%
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Tableau: 10 ‘Essai htif, deuxiéme récolte de 2008 ‘Essai hatif, deuxiéme récolte de 2008

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeurcreux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes | Remamues | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Golt Délitement Noircisseme | Remarques
5 {0-100) (0-100) (0-100) (0-100) (0-3) (0-3) (1-100) § (1-10) (1-40) (1-30) (1-20) (1-10) (0-10)
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover o 7% 0% 3% 0% 0 0 72 . 7 28 20 15 9 0
Emol T 0% 0% 7% 0% 0 0 74 2 6 29 19 17 9 0
Eramosa T 3% 0% 13% 0% 0 0 67 ° 6 28 14 16 9 5
QP00106.11RF Ta 3% 0% 0% ™% 63 f 8 30 15 10 8 1
QP00108.25Rp Ta 0% 0% 0% 0% 0 0 56 ﬂ 6 19 17 10 10 0
QP00124.17LRp Ta T% 0% 47% T% 0 0 68 s 8 22 20 16 10 0
QP00173.01 Ta 3% 0% 20% 0% 0 0 74 2 7 25 23 17 9 o
QP00192 20D Ta 0% 0% 40% 0% 0 0 78 1 7 30 23 17 8 0
QP00199.05D T 53% 0% 0% 13% 0 0 68 . 5 23 19 16 10 0
QP98090.01 T 7% 3% 2% 2% 0 0 ; 5 24 19 16 10 0
QP99135.03L T 0% 0% 10% 0% 0 0 3 . 4 27 19 17 10 0
QP99165.05RM T 7% 0% 20% 0% 0 0 7 " 6 25 20 16 10 0
Moyenne
Génotypes 8% 0% 21% 4% 6 26 19 15 9
Témoinstable | 2% [ 0% [ 10% [ 0% 0 0 7 "6 T 20 [ w7 [ 1w [ 9 i
Témoins croustilles T% 0% 3% 0% T2 T 28 20 15 9 0

Témoins frites
Seui

Témoins table 67

Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 11 Essai hatif, deuxiéme récoite de 2008
Caractéres agronomiques a la station de Joliette

i . Densité . .
Génotypes Rendement Calibres Tubercules re lative Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nowv.
S| Tmma i | Tmma (% i (® i (% | o i ©» i (©3 | (1-6) H -8 i i (-100) | (1-100) f
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Ld L4 L4 L4 L4 L4 Ld L4 L4
Andover cr 32,7 5 29,3 3 88 7 0 1 0 1 8 3 4 F 4 7 B9 6
r " r L r Lg r " r
Envol Ta 35,1 2 32,8 2 o1 3 0 1 0 1 7 6 4 9 4 7 92 3
r r r r r r r r L4
Eramosa Ta 379 1 36,6 1 97 1 o} 1 0 1 8 P 4 9 2 1 93 1
r r r r r r r r r
QP0O0106.11RF Ta 23,2 © 20,2 o 86 9 0 1 0 1 T " 4 F 3 2 86 8
r r r r r r L r r
QP00108.25Rp Ta 31,4 6 27,4 7 6 0 1 0 1 8 Fl 4 3 4 7 88 7
r " r L r Lg r " r
QP00124.171Rp Ta 33,3 F 27,5 6 83 " 0 1 0 1 T 8 4 -] 4 7 82 7
r r r r r r r r L4
QP00173.01 Ta 31,2 7 28,2 a o1 a 0 1 o} 1 7 n 4 9 3 2 20 4
r r r r r r r r r
QP00192.20D Ta 27,0 0 22.8 » 83 © 0 1 0 1 8 2 5 1 3 2 84 o
r r r r r r r r r
QP00199.05D Ta 25,8 H 22,0 87 8 0 1 0 1 T 9 4 F 3 2 85 9
r r r r r r L r r
QP98090.01 Ta 27,1 o 25,4 8 a3 2 0 1 0 1 T 6 4 F 4 7 93 1
r r r r r .4 r r r
QP99135.03L Ta 334 3 28,0 5 85 » 0 1 0 1 7 9 4 a 4 7 84 o
r r r r r r r r r
QP99165.05RM Ta 27,3 8 244 9 90 5 0 1 0 1 9 1 5 2 3 2 90 4
Moyenne
Génotypes 30,5 271 89 0 0 8 4 3
r r r r r r r r r
Témoins table 36,5 34,7 o4 0 0 8 4 3 a3
Tém oins croustilles 327 29.3 88 Q Q 8 4 4 B9
Tém oins frites
Seuil
Témoins table 33,0 7 3 3
Tém oins croustilles 27.8 7
Tém oins frites
C.V. 12% 14% 3% 4%
C.D. T2% 73% 94% 83%
ppds (5%) 6% 6% 3% 6%
F(génotypes) 0% 1% 0% 0%
23
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Tableau: 12 Essai hatif, deuxiéme récolte de 2008
Caractéres agronomiques a la station de Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules [:l:ts::’ Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Maturité Nov. Nowv.
£| Tmma (| Tmmha (%) & w i i 09 i 03y i ©3 I (1-5) O] H (-100)  F | (1-100) §
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as 1as. 1as. 1as
Andover cr 39,9 "y 38,5 "y 96 1 0 " 0 " 9 1 5 1 4 a 63 4
Emol Ta 28,4 ’ n 27,7 ’ n 96 1 0 ’ 1 0 g 1 7 A 4 3 2 1 55 s
Eramosa | 455 .| 43 T, e 7, o . 0o 7 a 4 s 5 a| 6
r r r r
QP00106.11RF Ta 30,8 3 29,6 7 94 P 0 1 0 1 7 4 4 3 2 1 65 1
QP00108.25Rp Ta 30,3 "o 29,1 "a 94 P 0 " 0 ", 8 2 4 3 3 3 65 1
QP00124.17LRp Ta 348 ’ 6 28,6 ’ o 84 © 0 ’ 1 0 g 1 6 v 4 3 4 a 58 7
QP00173.01 | 352 5| 330 & o4 o . 0o . 7 . 4 s 3
QP00192.20D |l 283 | 261 e| o 0 o . o 7 . 4 s 3 5| 80
QP00199.05D Ta 30,4 " 28,2 "o 20 1 0 " 0 ", 7 4 4 3 3 3 62 5
QP98090.01 Ta 34,7 " 7 33,2 " 5 95 3 0 " 1 0 " 1 7 4 4 3 3 3
QP99135.03L Ta 38,2 ’ 3 344 ’ 4 91 9 0 ’ 1 0 " 1 7 4 4 3 5 n
QP99165.05RM Ta 38,2 - 37,3 ", 95 3 0 " 0 ", 8 2 5 1 3 3 61 6
Moyenne
Génotypes 346 325 o3 0 0 7 4 3 60
Témoins table [ 37,0 " 36,0 96 0 0 7 " 4 " a 60
Tém oins croustilles 399 38,5 96 Q Q 9 5 4 63
Témoins frites
Seuil
Témoins table 34,2 6 4 4
Tém oins croustilles 36,6 8
Témoins frites
c.v.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
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Tableau: 13

Essai mi-saison Moyenne de 2005 a 2008 (11 années-stations)

Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes,Joliette et Sainte-Croix

Densité

Génotypes Rendement Calibres Tubercules relative Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm&+ | Apparence Fissures Diffomes Uniformité Nowv. mars Nov. mars
E[ mma | Tmma W i o i o i e i oexn P ey i gy Pl g0 F|+100 Flgr0p | 1100
11as. 11as. 11as. 11as. 11as. 11as. Bas. das. 11as. 11as. das. Bas. Bas. das.
Ld L Ld Ld Ld L Ld L Ld
Andover Cr 354 8 30,4 63 3 24 3 0 1 6 2 1 5 1 2 4 1 80 [} 56 2 45 2 67 1 53 1
Chieflain al 49 .| s 8 2 28 1+ 0 4 6 2 1 & 1 3 4 2| T8 s
r r r r r r r r
Goldrush Ta 38,6 5 33, 1 63 ] 24 6 0 1 6 1 1 1 1 7 4 5 78 7 40 4 46 2
r r r r r r r r
Shepody Fr 38,5 [ 32,5 63 4 24 5 0 1 6 7 1 4 2 a 3 L] 83 5 58 2 45 2
Snowden R| 367 7| 306 +| 6 s 2 5 0 4 6 & 1 5 1 s 4 .| @ .| s 4| s
r r r r r r r r
QP95056_48F2 Ta 425 3 36,5 63 7 26 1 0 1 6 8 2 1 1 3 7 87 1
r r r r r r r r
QP97046.03 Ta 44 6 2 39,2 65 1 24 4 0 1 5 8 1 6 8 88 3
r r r r r r r r r
QP97058.01L Fr 395 4 340 63 5 24 2 1 4 7 1 4 1 89 2 33 3 L] 3 43 4
Moyenne
40,2 344 63 24 0 6 1 1 4 84 49 51 5 47
Témoinstable | 423 " 359 63 23 "o 6 1 " 4 7
Témoins crousiilles 36,1 30,5 62 23 0 6 1 1 4 86 58 M
Témoins frites 38,5 32,5 63 24 0 6 1 2 3 83 b8 46
Seuil
Témoins table 342 6 3 69
Témoins croustilles 274 5 3 82 58 45
Témoins frites 292 5 3 75 55 43
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(génotypes)
26
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Tableau: 13

Tableau: 1 Essaimi-saison Moyenne de 2005 2 2008 (11 années-stafions) Essai mi-saison Moyenne de 20052 2008 (11 années-stafions)
Obsarvafions et défauts 3 k stafion de Poine-aux-Outardes

Qualité culinaire en novembre de la stafion de Pointe-aux-Outardes

Génolypes Défauts internes Défauls externes Quakité culinaire Noverrbre Qualité culinaire en Mai
<|Coorcremx Coewrbn Ameau  Aums | Fisswes Dilomnes |Remarques |Quailécuinare Coulewr  Testre  Coukwr  Godt  Déltement Noimisseme Remarques |Quailé cuinare Coulwr  Textwe  Coueur  Golt  Déffement Noirisseme  Remargues
'; o0 00 o0 @100 03 03) (1-400) j {+) (140) (130 (+x (+10) {o10) ) {1-100) r! {+) {140) (130 (+x (+10) {o10) )
4as. 4as. 4as. 4as. Bas. Bas. 4as. 4as. 4as. 4as. 4as. 4as. 4as. 3as. Jas. Jas. 3as. 3as. 3as. 3as.
Andower ol ™ 0% 0% 1% 1 1 B, 6 ks 18 17 8 0
Chieflain al % * & % 1 1 Bno. T Pl A 15 g 0 n 3 8 u 17 16 10 i
Goldnsh al % 1% ™ 1% 1 1 I/ B 3 Pl 15 b 0 I i 18 16 8 i
Shepody A ) 0% ™ 0% 1 2 n s T i Pl 15 7 0 w1 6 2 2 17 ﬁ i
Snowden Rl ™ 1% &% 0% 1 1 g 4 6 Pl A L 3 0
QP950% 4872 al M 0% 1% 0% 1 1 nooq T i pri 16 8 0 s\ B % 2 16 i 0
QPIT046.03 al P &% 0% 2 1 ;6 H 15 13 b 0 no2 1 2 15 16 8 9
QPY7058 01L Rl ™ % ™ 1% 2 1 noos b 32 16 16 b 0 g 6 6 ] 18 15 [ 3
loyenne
Génotypes 0 0 0 0 1 1 /. b H 19 4] i 0 £ 1 i 18 16 8 1
Tmoinstable | O 0 0 0 1 1 [ b [ o [ 65 [ 8 0 L B B [ ® [ 6 [ 9 i
Témoins crousiilles 0 0 0 0 1 1

Temomsfiites 0 0 0 0 1 2
Seul

Témoins table i 0 il 1

Témoins crousilles
Témoinsfiiies
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Tableau: 14

Essai misaison Moyenne de 2006 a 2008 (9 années-stations)

Caractéres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes,Joliette et Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?:I:::: Croustilles Frites
% Total Vendable | 47376mm 763114 mm 115mmé&+ | Apparence  Fsswes  Difformes  Uniformité mars Nov. Juin Nov. Juin
| Tmha (| Tmma (% ;% F e F e ey ey ;5 il tHw P00 Fl 4400 F |00 F) 100 §
9as. 9as. 9as. 9as. 9as. 9as. Tas 7as. 9as. 9as. Sas das. Sas 4as
Andover a 3,2 ’s X9 ’ 61 ’? 2% ’2 0 ’1 6 2 1 ’5 1 I',2 4 1 80 7 8 2| 5 6f 1| 53 2
Chieflain Ta 470 ’ 1 302 ' 62 ’ 4 3 ' 6 0 ' 1 6 3 1 ’ 7 1 ri 4 2 I ]
Goldrush Ta 401 ’5 338 ' 63 ’2 22 ’s 0 ’1 7 1 1 '1 1 IFn 4 5 18 &
Shepody Fr 385 's 320 ’ 62 ’5 y.. ) ’4 0 ’1 6 8 1 '4 2 rn 3 6 83 & 53 2| B8 1
Snowden 365 '? 27 ’ 58 r“ 2 '9 0 ’1 6 6 1 '3 1 '5 4 3 93 1 B3 1| 58
r r r r r r r
QP95056.48F2 Ta 435 3 6,7 62 6 2% 1 0 1 6 9 1 2 1 1 3 7 88 5
QP97046.03 Ta 46,0 ’ 2 403 ’ 65 ’ 1 P} ’ 3 0 ’ 1 6 5 2 ’ B 1 ’ 6 3 9 90 3
QP97058.01L 404 ’ 1 M6 ’ 63 ’ 3 PAl ’ 7 0 ’ 1 6 1 2 ’ 9 1 ra 4 1 90 2 B 3 4 ’ 3| 40 3
QP38003.06L 3BT ’ 9 %6 ’ 57 ’ 9 24 ’ 5 0 ’ 1 6 7 1 'ﬁ 1 ’ 1 3 8 89 1 0
Moyenne
Génolypes 40,2 38 61 p..! 0 6 1 1 4 85 52 5% 5 50
Temoinstable | 45 | %5 6 % 0 6 R T "
Témoins crousdilles ¥3 0,3 5 p..! 0 6 1 1 4 86 61 5%
Témoins frites 385 320 62 2 0 6 1 2 3 83 53 58
Seuil
Témoins table M7 6 69 0,0
Témoins croustilles 273 [ 82 61 50
Témoins frites 288 % 5 5
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Tableau: 14 "Tableau: Essai mi-saison Moyenne de 2006 a 2008 (9 années-stations) ‘Essai mi-saison Moyenne de 2006 a 2008 (9 années-stations)

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux Coeurbnn  Anneau Autres Fissures Diformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goit Délitement Noircisseme | Remarques
=| (o-100) (0-100) (0-100) (0-100) 03 ©3) (1-100) ! {1-10) {1-40) {1-30) {1-20) {1-10) {0-10)
4as. 4as. 4as. 4as. 9as. 9as. Jas. 3as. 3as. 3as. Jas. Jas. Jas.
Andover or %% 0% 0% 2% 1 1 75 6 32 18 17 8 0
Chiettain Ta 1% 0% 5% 0% 1 1 73 7 28 21 15 9 0
Gddrush Ta 1% 1% 11% 0% 1 1 74 5 3 20 15 6 0
Shepody =3 5% 0% 10% 0% 1 2 72 7 30 20 15 7 0
Snowden o 0% 2% 6% 0% 1 1 67 6 28 P4l 1 3 0
QP95056.48F2 Ta 4% 0% 17% 0% 1 1 79 7 3 2 16 8 0
QP97046.03 Ta % 3% 12% 0% 2 1 68 6 M 15 13 6 0
QP97058.01L =3 % 0% 8% 0% 2 1 71 6 32 16 16 6 0
QP98003.06L =3 4% 1% 3% 0% 1 1 64 4 3 13 " 6 0
Moyenne
Génotypes 0 0 0 0 1 1 [ 6 3 18 15 7 0
Témoins table 0 0 0 0 1 1 [ 6 [ 3 [ 2 [ 15 [ 8 [ o
Témoins croustilles 0 0 0 0 1 71 6 30 19 16 6 0
Témoins frites 0 0 0 0 1 2 72 7 30 20 15 7 0
Seuil
Témoins table 74 0
Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 15 Essai mi-saison Moyenne de 2007 et 2008 (6 années-stations)
Caractéeres agronomiques a la station de Pointe-aux-Outardes, Joliette et Sainte-Croix
Génotypes Rendement Calibres Tubercules ?:l:::,t: Croustilles Frites
% Total Vendable 47a76mm 76a114mm 115mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Nov. Nov.
& Tm/ma i Tm/ha (%) i (%) i (%) i 1-9) i o3 i ©o3 i a-5 i i (1-100} i|laom F
6as. Gas. Gas. 6as. 6as. Gas. 3as. 3as. Gas. 6as. 3as. 3as
Andover Cr 35,3 'tz 28.4 " n 65 9 18 . 2 0 1 6 " a 1 " 9 1 . 5 4 a 75 o 64 . 1 67 1
Chieftain Tal 467 .| 369 .| e o 18 3 0 . 6 s 1, 1 a 78 e
Goldrush Ta| 388 o] 321 5| 69 s 16 | n 0 . 7 1 . 1 s a s| 7 | m 39 s
Hilite Russet Fr 364 | 302 wo| 69 . 16 o 0 . 6 4 1, 1, a | 74 s s 5
Shepody Fr 40,1 77 32,0 rﬁ 66 [ 18 I"5 0 1 6 77 1 ra 2 rtz 3 © 81 g 8 48 3
Snowden | 338 “a| 261 “al| 61 e 15 o 0 . 6 n 1 . 1 a s| 8 60 o
r " r " r [ 4 [ 4
QP95056.48F2 Ta 40.1 [ 30,5 8 66 7 18 3 4] 1 6 © 1 3 1 1 3 © 85 6
QP97046.03 Ta| a2 7, 372, 70 » 17 . 0 . 6 s 2 a 1 . 3 s| 87 .
QP97058.01L Fr 40,3 " 5 32,6 " a 66 2 16 " [ 0 1 6 " 6 2 rn 1 g 6 4 7 86 g 5 33 g 5 41 4
QP98003.06L Fr 329 'u 24,4 '14 60 B 17 g 6 0 1 6 '10 1 " a 1 " 7 3 n 87 " 3 24 " 7 39 6
QP99047 25RM Cr 42 4 " 3 34,9 " 3 69 5 14 " B 0 1 6 " 2 2 712 1 'I) 4 3 83 " 7 29 'E
QP99073.07L Fr 36,6 " » 26,2 '12 52 " 16 ’ 8 0 1 5 I'13 1 " 5 2 g B 3 " 94 g 1 44 g 3 58 2
QP99140.03RF o| 43 .| 308 .| 62 w19 T, 0 . 5 2 o 2 g 3 o| 65 T m 35 "
QP99165.81RF Ta|l 306 s| 304 o| 74 . 2 a 0 . 6 o 2 w1 a a 2| 78 w
Moyenne
39,2 30,9 65 16 0 6 1 1 4 81 41 47
Témoinstable | 427 " 35 67 17 0 6 1 T 4 77
Témoins croustilles 34,6 27,2 63 17 0 6 1 1 4 82 62
Témoins frites 38,2 31,1 67 17 0 6 1 1 3 78 43
Seuil
Témoins table 32,8 6 3 69
Témoins croustilles 24.5 5 3 78 62
Témoins frites 28,0 5 3 70 41
C.V.
C.D.
ppds (5%)
F(gé notypes)
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Tableau: 15 Tableau: 1 Essai mi-saison Moyenne de 2007 et 2008 (6 années-stations) 'Essai mi-saison Moyenne de 2007 et 2008 (6 années-stations)

Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes
Génolypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
% Coeur creux  Coeur brun Anneau Autres Fissures Diformes | Remarques | Qualité culinaire  Couleur Texture Couleur Goit Délitement Noircisseme | Remarques
g {0-100) (0-100) (0-100) {0-100) ©-3) (0-3) {1-100) i (1-10) {1-40) (1-30) (1-20) (1-10) ©10
2as. 2as. 2as. 2as. 3as. 3as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as. 2as.
Andover o 3% 0% 0% 0% 1 1 74 4 7 33 16 17 9
Chiettain Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 71 8 8 28 21 14 9 1
Gaddrush Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 77 3 5 35 20 17 6 1
Hilite Russet A 0% 0% 0% 0% 1 1 73 5 5 36 14 16 8 0
Shepody [ 3% 0% 0% 0% 1 2 70 o 7 30 19 14 7 1
Snowden o 0% 0% 0% 0% 1 1 65 1 6 30 18 14 4 1
QP95056.48F 2 Ta 3% 0% 0% 0% 1 1 80 2 7 33 23 16 9 0
QP97046.03 Ta 0% 7% 0% 0% 2 1 68 ] 6 33 17 12 7 0
QPS7058.01L A 13% 0% 0% 0% 2 1 72 7 6 33 15 17 8 0
QP98003.06L [ 7% 3% 0% 0% 1 1 63 B 4 31 13 13 6 0
QP93047.25RM o 10% 0% 3% 0% 2 1 65 -] 4 23 12 12 6 2
QP99073.07L A 0% 3% 0% 0% 1 2 72 6 6 31 2 17 6 0
QP99140.03RF o 13% 0% 0% 0% 2 2 63 B 8 23 pa | 10 10 0
QP99165.81RF Ta 0% % 0% 0% 2 1 83 1 8 30 27 17 9 0
Moyenne
Génolypes 4% 1% 0% 0% 1 1 T 6 30 18 14 7 0
Témoins table 3% 0% 0% 0% 1 1 [ T4 " 6 r 3 [ =21t [ 15 [ 8 ro1
Témoins crousiilles 2% 0% 0% 0% 1 1 70 6 31 17 15 7 1
Témoins frites 2% 0% 0% 0% 1 1 71 6 33 16 15 8 1
Seuil
Témoins table 74 1
Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 16

Essail mi-saison, sommaire de 2008 {3 annéces-stations)
Carnmctéeres agronomiques a la station de Pointe-auxOutardes., Jolietite et Sainte Crobx

Géenotypes Rendement Calibres Tubercules :?;;:::"2 Croustilles
Total Vendable AF a 76 mm F&a11amm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes uUniformité NOowv.
g Tm/mha z Tm/mha 9> z 9> z %> z (1-99 z (0-3) z (0-3) z (1-5) z z (1-100) z
3as. 3as. 3as. 3as. Ias. 3as. 1as. 1as. 3as. Ias. 1as.
Andover Ccr 30.3 33.0 = 59 “ 33 5 o 1 T 1 B 1 o 4 - a T8 T = 54 T 1
Chieitain Ta o8 a a0, 7 a 56 21 as a o 1 7 e 1 - o 2 a " a 73 "2a
Soldrush Ta 43,5 37.5 7 B2 a 28 Erd Lo ) 1 rd 1 o 1 1 =) a - 1 Te 4 21
Hilite Russet Fr 37.5 22 31.9 = &1 a 30 - o 1 & = o 2 O =2 4 i 1 T2 ’24
Shepody Fr 415 8 31.9 “ 52 28 32 o o 1 F o O 2 1 ] 3 '22 82 " -
Snowden Cr 34.5 26 29.7 22 o9 = 29 £ Lo ) 1 rd = o 5 o 1 a " T o6 . 1 a0 . Y
QP99165 91RT Ta 45 O ' 38.6 5] 60 = 28 = o 1 T " 1 25 1 E] 4 - = FT - =
QP99140_03RF cr 42 6 30.0 20 49 29 30 k-] o 1 & ao 1 =) O 3 r2.:; &3 r:m 35 - o
QP99073 07L Fr 37.3 23 281 2a 54 23 22 a0 e ] 1 & 28 1 21 1 29 3 '29 o9z - 2 a4 - 5
QP99047_25RM Cr 449 O " 36,7 o 80 " 26 Fr g Lo ) 1 rd EY o a 1 =) a - - 81 " = 29 " B
QP93003 061 Fr 33.6 27 26,0 28 o7 Erd 29 = Lo ) 1 (=3 21 1 27 1 29 3 '23 85 ” o 24 - -
QP97058.01L Fr a1,z - 351 60 - 28 - o a 6 - 1 21 1 s a = 87 = 33 -
QP97046_03 Ta A3 7F = 37.2 o &3 a 27F 24 e ] 1 & 22 2 29 1 23 3 '29 85 - E)
QP95056_48F2 Ta a4z 4 B 31,9 B85 1 25 28 Lo ) 1 (=3 25 1 B (o] 2 3 '24 87 - a
QPO0015. 0380 Cr 38,0 21 29.7 21 o7 = 31 Lo ) 1 (=3 29 1 26 1 23 a = 87 ” -3 a1 - -3
QPO00AS_ 09RO Ta 45 5 5] 36.14 " 54 2a 31 B o 1 & 2a 1 B 1 2 3 o7 81 . 1a
QPOo0053.02 Ta 44 8 o 327 B 51 27 36 -3 o 1 F 5 1 - O 2 4 - ”w 84 " “
QPO0063_ 01R or 317 20 245 a0 56 20 33 a o 1 6 1 . 1 s a " e 79 - 28 " s
QP05 171 Fr 31.7 ao 26.4 27 57 = 2F 20 o 1 r L] o] L] Lo ] 2 4 ” 5 o2 . EY 24 . "
QPOo009s_338LR Fr 33.0 28 27.9 25 59 = 26 25 o 1 & 28 O 7 1 23 4 k-] T2 24 25 k-]
QPOO105.100D Ta 46,5 5 39.8 a 80 o 30 “ Lo ) 1 (=3 g1 1 21 1 o 4 B 58 27
QPOO109_10RT Ta 35,2 25 26,9 26 o549 25 27 23 Lo ) 1 (=3 = o E] 1 23 4 o 71 26
QP0O0114.03L Fr 12,3 - 25,7 29 18 ao a8 1 o 1 & - 2 EC) 1 za 3 25 80 = 25
QPOO176_041LM Fr 35.8 24 28.8 23 58 B 22 29 o 1 F -3 o 1 o 4 H 21 a 52 a
QPOO187_090D Ta 54,7 1 45,4 2 o5 22 30 n Lo ) 1 (=3 27 (o] 1 23 4 B o1 5
QPOO192_200D Ta 38.4 20 30,7 = o9 27 Z1 Lo ) 1 rd EY 1 27 1 E] 3 za Te 20
QPOoO199_050D Ta a4 .4 n 37.2 = 64 2 32 Fa o 1 & 20 o = O =2 4 Z1 82 ~
QPoO199_13LD Fr 53 14 2 46 4 1 62 5 27 22 o 1 & B 1 21 1 o 4 3 T4 22 25 L
QPo0221_ 01R Ta 43 6 - 36.3 = 60 26 26 o 1 & - 1 20 1 ] 4 54 29
QP00250.03 Ta 49 .5 a 38.6 5 21 28 31 - Lo ) 1 (=3 23 o E] 1 E] 4 o a8 27
Moyenne
Géenotypes a4z 33 o7 29 Lo ) (=3 1 1 a 80 38
TéEmoins table a7 39 o9 31 Lo ) rd o 1 a T4
Téemoins croustilles 37 31 59 31 o T o o a 87 &2
TéEmoins frites 41 33 T 31 Lo ) (53 O 1 4 T
Seuil
Témoins table 37.1 ra a &7
Téemoins croustilles 28.2 & a 83 &2
Témoins frites 30,1 (=3 3 59

[ =V 0

C.D.

pPpds (5%)
F(gé notypes)
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Tableau: 16

Tableau 16 Essai mi-saison, sonmmaire de 2008 {3 années-stations)
Observations et défauts a la station de Pointe-aux-Outardes

"Essai mi-saison, sormumaire de 2008 { 3 années-stations)
Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-aux-Outardes

Génotypes Défauts internes Défauts externes Qualité culinaire Novembre
Coeur creux Coeur brun Anneau Autres Fissures Difformes Remamues | Qualité culinaire Couleur Texture Couleur Gohat DeElitement  Noircisseme | Remarques
E {0-100) {0-100) {0-100) {0-100) {0-3) {0-3) {1-100) 3 {1-10) {140 {1-30) {1-20) {110 {0-10)
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover o 0% 0% 0% 0% 1 1 70 B 7 20 24 16 10 o
Chieftain Ta 0% 3% 0% 0% 1 1] 81 2 T 31 24 17 o o
Goldrush T 0% 0% 0% 0% 0 1 80 8 6 35 22 18 5 ]
Hilite Russet A 0% 0% 0% 0% 0 (1] 78 n L 34 20 16 8 0
Shepody A 0% 0% 0% 0% 0 1 61 28 7 25 18 10 8 )
Snowden o 0% 0% 0% 0% o o 76 - 7 30 24 17 5 o
QP99165 91Rf Ta 0% 3% 0% 0% 1 1 80 ° 7 31 26 17 6 0
QP99140_03RF o 9% 0% 0% 0% 1 [ 69 22 8 26 19 15 9 4
QP99073.07L A 0% 1% 0% 0% 1 1 72 . 5 33 21 16 2 1]
QP99047_ 25RM o 4% 0% 0% 0% o] 1 58 30 3 31 7 15 5 3
QP98003_061L o 3% 0% 0% 0% 1 1 65 24 4 32 19 10 4 o
QP9S7058_01L A T% 0% 0% 0% 1 1 75 - 6 356 17 16 ra 0
QPYS7046_.03 Ta 0% 1% 0% 0% 2 1 70 20 6 33 20 10 T 1]
QPY5056_48F2 Ta 3% 0% 0% 0% 1 o 81 2 8 33 25 15 8 0
QPO00D15 08D o 0% 0% 0% 0% 1 1 71 - 6 34 14 13 10 1
QP06 000 Ta 0% 10% 0% 0% 1 1 a1 2 8 3z 24 16 ] )
QPOO053.02 Ta 0% 5% 0% 0% 1 (o] 82 1 6 31 25 16 10 1]
QPOOOG3 01R o 3% 0% 0% 0% 1 1 66 23 ra 34 rd 17 8 1
QPOOG5_ 171 A 3% 2% 0% 0% 0 (o] 75 - ra 32 19 15 9 0
QPOO0SE_38LR A 0% 0% 0% 0% 0 1 &5 24 5 32 13 13 rd 3
QP0O0105_10D Ta 0% 1% 0% 0% 1 1 78 n 8 33 19 17 o o
QPO0109_10Rf Ta 0% 14% 5% 0% 0 1 61 28 9 15 22 17 i 1
QP0O0114.03L o 15% 8% 0% 0% 2 1 70 zo 7 26 22 14 8 0
QPO0176.04LM A 0% 0% 0% 0% 0 1 &5 24 8 35 10 16 4 a8
QP00187_09D Ta 0% 1% 0% 0% o 1 79 a 5 ar 19 17 6 o
QP00192_ 200 Ta 0% 0% 0% 0% 1 1 81 2 6 33 25 14 9 o
QP0O0199.05D Ta 11% 0% 0% 0% 0 4] 80 ° 5 34 22 16 8 g
QPO0199_13LD A 0% 0% 0% 0% 1 1 78 n 3 30 25 16 rd 1]
QPOD221_01R Ta 5% % 0% 0% 1 1 71 8 29 24 10 8 ]
QPO0250 03 Ta 0% 0% 0% 0% 0 1 62 27 i 31 T 16 8 1
Moye nne
Génotypes 0 0 (o] 0 1 1 73 6 31 19 15 T 1
Témoins table o o " o o o 1 i 81 7 33 r 23 i 18 " 7 r o
Témoins croustilles 0 0 i 0 0 0 i 0 [ 7a 7 30 [ 24 k4 i 8 i 0
Témoins frites o o r o o o 1 i 70 6 30 [ 19 r 13 i 8 r o
Seuil
Témoins table 81 0
Témoins croustilles
Témuoins frites
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Tableau: 17

Essal mi-saison de 2008, récolte a 120 jours
Caractéres agronomiques a la station de Pointeaux-Outardes

Génotypes Rendement Calibres Tubercules 1‘?:::":2 Croustilles Frites
Total Vendable A7 a 76 mm 76 a 114 mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Nowv. Nowv.
g Tmma H Tm/ha (%) H (%) H € %) H (1-9 H ©-3) H ©-3) H (1-5) £ H (1-100) £ | ¢-100) F
1as._ 1as. 1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as. 1as._ 1as. 1as._ 1as.
Andover cr a4z 4 - 37.3 n 11 n 82 4 o] 1 o5 a 1 5 1 a 4 1 87 20 64 1
Chieftain Ta 50,9 7 43,2 & 8 Py 81 5 o] 1 S a 1 13 2 3 4 83 28 .
Goldrush Ta 45,4 n 37.8 0 12 n ras " o] 1 o5 4 o 1 1 a 3 22 88 = 38 s
Hilite Russet Fr 43,9 o 35.8 = 6 B 79 P o] 1 5 - o] 2 o 2 3 ) 86 22 32 n
Shepody Fr 52.0 & 44,4 4 10 P 80 8 o] 1 5 0 o] 2 1 a 3 1 o4 © 42 E
Snowden cr 35,2 27 29.6 28 2 27 83 a o] 1 5 5 o] 5 o] 1 3 5 104 1 60 ]
QP99165 91RT Ta 427 s 34,9 “ 7 Py 78 o o] 1 o5 22 1 25 1 2 30 88 s
P99140 03RF or 40,4 23 34,1 " 19 4 76 B o] 1 o5 21 1 n o 2 3 ) 79 29 35 s
QP99073.07L Fr 35.5 26 23.6 28 2 28 66 28 o] 1 4 EN 1 21 1 29 3 ” 102 3 44 s 51 2
QP99047_25RM cr 41.8 20 33.8 20 o " 76 s o] 1 5 “ o] s 1 3 3 2 86 22 29 s
QPO98003 061 Fr 30,9 24 30,4 25 16 & 69 28 o] 1 5 ® 1 27 1 29 3 29 95 a 24 -3 33 »n
QP97055 01L Fr 42,5 - 35,5 - 8 = 80 o o] 1 5 : 1 21 1 a 3 a 100 & 33 7 39 4
QP 9704603 Ta 47.8 a 38.4 a 13 a 74 Py o] 1 o5 23 2 29 1 23 3 - o7 7
QP 95056_ A8F2 Ta 42,9 - 30,9 23 40 1 52 B o] 1 o5 0 1 5 o 2 3 ” 89 "
QP00015 080 or 43,7 " 34,0 . 11 n 72 23 o] 1 o5 25 1 28 1 23 3 ” 101 a 61 2
QP O00046_ 09RO Ta 48.0 8 30,4 8 4 25 80 3 o] 1 4 2a 1 ® 1 a 3 0 21 =
QPO0053 02 Ta 41.5 22 33,3 21 14 a 73 20 o] 1 5 = 1 13 o 2 3 22 88 =
QPOD063 01R cr 38.6 25 30,4 24 15 7 71 25 o] 1 5 28 1 13 1 a 3 24 93 n 28 a
QPO0O65. 171 Fr 41,6 21 34.8 = o5 21 80 7 o] 1 S © o a o 2 3 - 96 e 24 " 36 7
QPO00OS 38LR Fr 25.4 30 20,3 B 3 26 75 v o] 1 o5 = o T 1 23 3 28 87 20 25 - 34 a
QP00105. 100D Ta 52,9 4 43,9 5 4 23 81 a o] 1 S 7 1 21 1 a 3 E 80 28
QPO0109 10RT Ta 33.6 29 26,0 27 8 - 74 o] 1 5 27 o] a 1 23 3 86 22
QP00114.03L Fr 44,1 - 31,3 22 35 2 54 28 o] 1 5 24 2 23 1 23 3 26 88 = 25 36 s
QPO0176 . 04LM Fr 34.3 28 22,9 29 1 a0 66 27 o] 1 4 28 o] 7 1 a 3 25 104 1 52 4 66 1
QPO0187 000D Ta 58,4 2 49.4 1 2 29 84 1 o] 1 5 o] a 1 23 3 5 101 4
QP00192_ 200 Ta az2.2 o 34.2 - 17 5 73 22 o] 1 6 2 1 27 1 a 3 5 88 ]
QP00199.050D Ta 52.5 5 42,6 ¥ 21 a 71 24 o] 1 6 1 o] 2 o 2 3 27 91 =
QP00199.13LD Fr 60.6 1 49,0 2 4 24 79 n o] 1 o5 a 1 21 1 a 3 T 85 25 25 n 34 a
QP00221 . 01R Ta 45.4 n 34.7 - 6 20 73 21 o 1 5 - 1 20 1 a 3 7 30
QP00250.03 Ta 541 46,5 a 5 22 84 2 o] 1 5 & o] a 1 a 3 2 82 27
Moyenne
Génotypes 44 35 11 75 o] o5 1 1 3 91 38 40
Témoins table 48 40 10 79 o] 5 o] 1 3 86
Témoins croustilles 39 33 153 83 o] 5 o] o] 3 96 62
TEmoins frites 48 40 8 79 o o o 1 3 o0 37
Seuwuil
TEémoins table a8.5 a5 3 77
Témoins croustilles 30,1 5 3 M o1 62
Témoins frites 36,1 4 3 51 35
Cc.V. 12% 14% 58/% 9% 7% 3%
C.D. B83% 83% B83% T6% T0% 92%
ppds (5%) 8% % 9% 10% 1% 0%
F(gé notypes) 0% 0% 0% 0% 0% 0%
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Tableau: 17

Tableau: 1 Essai mi-saison de 2008, récolte & 120 jours
Observations etdéfauts a la station de Pointe-aux-Outardes

"Essail mi-saison de 2008, récolte a 120 jours
Qualité culinaire en novembre de la station de Pointe-au

Génotypes Deéfauts intemes Deéfauts extermes Qualité culinaire Novembre
Coeur creux Coeur brun Annceau Autres Fissures Diffomes Remamues | Qualites culinaire Couleur Texture Couleur GoOt
g (0-100) (0-100) (0-100) (0-100) (0-3) (0-3) ¢1-100) J ¢1-10) (1-40) ¢1-30) (1-20)
1 ag. 1 ag. 1as 1as 1as 1as. 1 as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover or 0% 0% 0% 0% 1 1 79 ° 7 29 24 16
Chieftain Ta 0% 3% 0% 0% 1 [e] a1 - 7 31 24 17
Goldrush Ta % 0% 0% 0% o 1 80 e S a5 22 18
Hilite Russet Fr % % 0% 0% o O rd:] n 5 34 20 16
Shepody Er 0% 0% 0% 0% [e] 1 61 23 7 25 18 10
Snowden O 0% 0% 0% 0% (e} (o] 76 . 7 3o 29 17
o o
QP929165 . 91RfF Ta O% 3% O% O% 1 1 80 a rd 31 26 17
QP 99140 03RF or 9% o% o% 0% 1 o] 69 22 8 26 19 15
QP99073 071 Fr % 1% 0% 0% 1 1 7z - 5 a3 21 16
QP 99047 _25RM or 4% % 0% 0% o 1 58 a0 3 31 K4 15
QPa28003 061 Fr 3% O% O% O% 1 1 65 24 4 az 19 10
QP 97058 01L Fr % o% o% 0% 1 1 75 = (<3 35 17 16
QP 97046.02 Ta % 4% 0% 0% 2 1 70 20 6 a3 20 10
QP95056_48F2 Ta 3% O% O% O% 1 O 21 > o a3 25 15
QP 00015 08D or o% o% o% 0% 1 1 71 . (<3 34 14 132
QPOO0A6_09Ro Ta O% 10%46 O% O% 1 1 21 . 8 32 249 16
QPO0C053.02 Ta % 5% 0% 0% 1 O 82 1 6 31 25 16
QPO0063 . 01R or 3% 0% 0% 0% 1 1 66 2a 7 34 7 17
QPO0065_ 1701 Fr 3% 2% O% O% O O 75 - rd az 19 15
QPO0098_38LR Fr o% o% o% 0% o 1 65 24 s 32 132 132
QP O0O0105_ 10D Ta % 1% 0% 0% 1 1 7e n = a3 19 17
QPOO109. 10RF Ta O% 1426 5% O% o 1 61 . 9 15 22 17
QPOO114.03L Fr 15% 8% 0% 0% 2 1 70 20 ra 26 22 14
QPOO176.04LM Fr o% o% o% 0% o 1 65 24 8 35 10 16
QPOC187.09D Ta % 11% 0% 0% o 1 7o a 5 a7 19 17
QP O0O192_20D Ta O% O% O% O% 1 1 21 > S a3 25 14
QP OO199 05D Ta 11% 0% 0% 0% (e} (o] 80 - 5 a4 22 16
QP OO199 131D Fr % 0% 0% 0% 1 1 7e n 3 a0 25 16
QPO0221.01R Ta 5% 2% O% O% 1 1 71 = 2 29 24 10
QPO0250.03 Ta o% o% o% 0% o 1 62 27 (<3 31 7 16
Moyenne
Génotypes o o o o 1 1 73 S 31 19 15
Téemoins table O O O O o 1 8 81 rd 33 23 18
Téemoins croustilles o o o o (o] (o] T8 rd 30 24 17
Téemoins frite s O O O O O O 7O S 30 19 13
Seuwil
Témoins table 81
Témoins croustilles
Témoins frites
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Tableau: 18

Essail mi-saison de 2008, récolte a 120 jours

Caractéres agronomiques a la station de Joliette

. Densité < -
Géenotypes Rendemeant Calibres Tubercules relative Croustilles Frites
g Total Vvendable 47 4 76 mm 76 a 114 mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité& Nowv. Nowv.
T ma z Tm/ha (%> z (%) z (%) z 1-9) z z ©-2) z z z (1-100) | 100y F
1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as. 1as.
Andover Cr 44.9 8 33.4 = T4 21 15 0 o 1 8 4 a 3 -
Chieftain Ta 56.7 1 427 E:S o 20 19 T (8] 1 8 o 1 69 21
Soldush Ta 43.0 3 35,3 a 82 a 8 " (8] 1 o 1 L= 1 74 T
Hilite Russet Fr 36.6 25 29,7 1 81 " 11 13 (0] 1 K 19 4 15 61 268
Shepody Fr 39.8 20 29.8 ) o 16 a (8] 1 8 a8 4 a8 80 "
Snowden Cr 28,7 22 32.2 “ 83 5 4 24 o 1 8 6 4 a o2 z
LQP95056 48F2 Ta 43.3 = 28,7 22 66 26 23 a (8] 1 s = < ] 28 87 5
LQP97046.03 Cr 425 = 33.8 Ei 80 = [+3 21 (8] 1 rd 26 4 21 8 B
LQP97058.01L Fr 41,7 % 33,0 13 9 = 4 24 (8] 1 s = 4 21 83 a
QPO98003 061 Cr 29,1 29 17.8 29 (] 28 18 8 [0 ] 1 s 26 3 28 7o =3
QP990A47_25RM Fr 44 .2 0 37.5 8 85 3 1 28 [0 ] 1 s = 4 6 80 "
- - - - - - - -
QP99073 071 Fr 40,6 " 297 1| T2 23 [o] 29 [0 ] 1 s 26 4 21 86 a8
- - - - - - - -
QP99140.03RF Ta 42 8 “ 31,6 " T4 22 15 0 [0 ] 1 s - 4 *n 54 29
- - - - - - - -
QP99165 91RT Ta 44 .0 " 38,2 7 87 2 4 22 [0 ] 1 8 e 5 1 T2 -1
- - - " - - - "
QPOO015. 08D Cr 326.6 25 252 28 59 25 19 a8 [0 ] 1 [+3 ET 4 21 79 -3
- - - - - - - r
QP OoO046 09RO Ta 44 .9 a 34.2 0 76 " 13 1= [0 ] 1 T 12 L 1% 84 T
- - L r - - - r
QPOO053 02 Ta 46.3 7 6.2 25 57 29 36 2 [0 ] 1 s = L 1% 90 3
- - - 4 - - - s
QPOO063 01R Cr 20,1 28 18,7 28 [ 524 27 27 3 [0 ] 1 8 3 5 1 79 -3
- - - - - - - -
QPOOD6S. 1710 Fr 28.3 30 225 27 9 “ 1 27 (8] 1 8 -1 = 1 9o 1
- - - - - - - -
QPOO098 38LR Fr 37.6 24 31,0 7 83 4 4 22 (8] 1 s 1 4 a8 62 24
- - - - - - - -
QPOO105. 10D Ta 47.6 4 38,7 5 82 0 8 8 (8] 1 s 1 4 21 62 24
- - - - - - - -
QPOO109. 10RT Ta 41.3 - 32,0 *n Kg:l % s 1= (8] 1 s = 4 a s0 28
- - - - - - - "
QPOO114. 0301 Fr 40,4 L) 12,2 30 20 ET 59 1 [0 ] 1 [+3 29 3 28 59 21
- - - - - " - 4
QPOO176.041LM Fr 35.5 27 279 24 78 [o] 29 [0 ] 1 8 2 L 8 84 7
- - - " - - - r
QPOO187. 09D Ta 53.0 2 438 2 82 7 s 1 (0] 1 T 1= L 21 90 3
- - - 4 - - - s
QPO0192 200D Ta 38.4 23 297 79 9 - [0 ] 1 8 e 4 a 59 21
- - - - - - -
QPO0199. 05D Ta 38.9 21 28,3 23 2 24 23 4 (8] 1 s E-3 4 21 82 o
- - - - - - -
QPOO199 13LD Fr 51.8 3 47.4 1 91 1 2 26 (8] 1 8 3 4 8 2 =
- - - - - - -
QPO0221.01R Ta 46.9 5 39.3 4 83 a8 [+3 20 (8] 1 s = 4 1= 21 a0
- - - - - - -
QP0O0250.03 Ta 46.9 5 38.5 a8 82 7 = (8] 1 s = 4 1= 61 26
M oyenne
Génotypes 41,7 31,6 s 13 4] 7 4 s
- " -
TEmoins table 49.9 39,0 Kg:l 14 (8] 8 = 2
Témoins croustilles 41.8 32.8 79 10 [0 ] 8 4 83
TEmoins frites 38.2 29.8 78 14 (8] d 4 1
Seuwuil
Témoins table 37.1 54
Témoins croustilles 205 rd 4 78
TEmoins frites 26,8 7 4 683
Cc.Vv. 10% 13% 9% 40% 5%
C.D. 86% 89% 82% 0% 4%
ppds (5%) 7% 7% 11% 8% 6%
F(génotypes) 0% 0% 0% 1% 1%
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Tableau: 19

Essal mi-saison de 2008, récolte a 120 jours
Canactéres agronomiques a la station de Sainte-Croix

Génotypes Rendement Calibres Tubercules re e Croustilles Frites
Total Vendable 47 a 76 mm 76 a 114 mm 115 mm & + Apparence Fissures Difformes Uniformité Nowv. Nowv.
Tm ma E Tm/ha (%) i (%) H (%) H 1-9) H H ©-3) H (1-5) H H ¢1-100) i | a100y
1 as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as._ 1as_
Andover 307 26 28,2 24 oz n o B o B 7 o 4 s 75 =
Chieftain 41.8 o 36,1 = 86 20 o 1 o 1 K 4 a 66 22
Goldrush 42,2 " 39,3 5 o3 a o 1 o 1 8 1 5 1 66 22
Hilite: Russet 32.0 24 30,1 21 o4 4 o 1 o 1 7 & 4 s 68 1
Shepody 42 5 a 30.6 20 72 28 o 1 o 1 7 & 3 . 71 e
Snowden 29.5 28 27.4 28 o3 a o 1 o 1 7 & 4 a 91 1
QP95056 A8F2 41,0 ™ 36,2 1 88 ® o) 1 O 1 =3 24 4 L 86 E
QPo7046 03 40.9 - 309.3 s oG 2 o B o B 7 & 3 28 81 8
QP97058.01L 39,4 - 36,9 a =¥ 1 a o 1 o 1 7 & 4 a 78 n
QP98003. 06L 31.8 25 29.8 23 =¥ 1 4 o 1 o 1 7 & 4 3 80 s
QP99047 . 25RM 46,0 & 38,8 7 84 21 o 1 o 1 8 1 5 1 76 =
QPOo073 071 350 21 31.0 a7 ® o 1 o 1 7 & 3 25 88 2
QPo0140 03RF 447 ¥ 244 27 55 a0 o B o B 5 an 3 25 56 an
QP99165. 91RT 48,4 2 42,6 3 a8 s o 1 o 1 7 & 4 a 71 w
QPO0015. 080D 33.6 29 30,0 22 o0 1 o 1 o 1 7 & 4 3 80 s
QP O0046 0ORC 136 8 356 1 82 23 o 1 o 1 7 & 3 25 68 1
QPO00S53.02 46,5 5 38,7 a a3 22 o 1 o 1 8 1 4 a 75 1
QPO0063 01R 76,5 29 243 28 oz w0 o 1 o 1 7 & 4 s 66 22
QPOO06S 171 252 an 21.8 a0 a7 - o 1 o 1 7 4 a 84 5
QPO009S8. 38LR 36,0 20 32,5 o o0 I o 1 o 1 [ 24 4 a 66 22
QPO0105. 10D 38,9 . 36,9 a os a o 1 o 1 7 & 4 s 62 28
QP00109.10RT 30,6 " ar 228 " 28 75 e o " o " 7 s 4 a 67 " 21
QPo0114 031 424 "o 33 .5 . 7O " 2a o - o - 8 1 4 s 83 "a
QPO0176.04LM 37.6 " 35.5 " 04 " a o " o " P . 4 s 86 " s
QPO0187.09D 52,6 " 43,0 " 82 " 2a o " o " 23 24 4 a 82 "
QPO00192.20D 34,5 22 28,1 " 2s 8z " 2a o " o " 7 s 3 28 72 =
Q00199 050D 417 "= 40.8 " . o8 - o " o " 6 24 4 3 74 "=
QPO0199. 131D a7.8 " a 4z.9 " 20 - o " o " 6 24 4 s 66 "oz
QP00221.01R 38,4 ". 3a4.8 " o1 " o " o " K e 4 a 63 "y
QP00250.03 47.6 - 30,8 " 65 "2a o " o " 23 24 4 s 61 29
Moyenne
GEnotypes 39,0 33,4 86 o o 7 4 74
Témoins table " azo 36,2 a8 o o 23 4 86
Témoins croustilles 30,7 32,2 89 - o o 7 4 e
Témoins frites 32.0 a3.8 89 " o o 7 a s
Seuwuil
Témoins table 34 4 (3 4 77
Témoins croustilles 28.9 (3 4 I &7
Témoins frites 30.4 5 3 59

Cc.v.
C.D.

ppds (5%)
F(génotypes)
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